fortsatter vi att leda utvecklingen av kdksventilationsprodukter, med fokus pa innovation och kvalitet.

ETS NORD AS ar specialiserat pa produktion och férsaljning av ventilationsutrustning och tillbehor.
Tack vare en kombination av omfattande branscherfarenhet och en grupp enastaende partners
Alla komponenter i de kdksventilationsprodukter som presenteras i denna katalog tillverkas och

NORDcanopy

marknadsfoérs av ETS NORD AS.




En oforglomlig matupplevelse bestar av tre
ingredienser: fantastisk mat, glada manniskor och
bra miljo.
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Och det behdévs en glad kock for att lyfta varje matréatt till perfektion.

Kokskapor fran NORDcanopy hjélper dina kockar att fokusera pa vad de
gor bést: att skapa enastadende ratter som far topprecensioner. Sag farval till
medelmattig mat och dalig luftkvalitet.
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> NORDcanopy

med ventilationssystem later
frisk luft cirkulera genom ditt
kok. Personalen blir néjdare
och samtidigt skyddas de mot
brénder och andra faror.

Vara képor for yrkeskdk suger
ut lukt, rék och féroreningar fran
ditt restaurangkdk och bidrar till
en sdkrare arbetsplats samtidigt
som bade personal och géaster
far en hélsosammare och
trevligare miljo.



Kokskapor fran NORDcanopy avlastar din hart
arbetande kékspersonal genom att leverera ren
luft med behaglig och reglerad temperatur.

o Minskar den mentala och fysiska stressen vid matlagning i stor skala
o Uppmuntrar till fokusering och kreativitet

o Bidrar till optimal arbetsplatstemperatur

o Haller rék och féroreningar under kontroll

o Reducerar problem med andningsvagarna hos personalen

o Férebygger huvudvark och égonirritation

o Okar komfort och vélbefinnande hos personal och géster

o Minskar risken fér brand- och rokrelaterade sékerhetsproblem



Med ratt typ av ventilation och rétt typ av kdpor kommer
din personal att andas lattare och bevara sin halsa.

AirGrip.

Varje restaurangégare maste
forsta vikten av kokshygien, och
luftkvaliteten ar avgérande for

att halla din koksmiljé saker och
behaglig.

For optimal livsmedelshygien
maste temperatur, luftfuktighet och
luftutbyte vara vél kontrollerade.
Kokskapor fran NORDcanopy
hanterar alla tre aspekterna och
kréver ingen ytterligare instélining.

o Baéttre livsmedelshygien

o Foérebygger ansamling av smuts
o Minskade luftféroreningar

o Styrd temperatur

o Hég luftfuktighet motverkas

o Okad livslangd for
restaurangutrustning

o Livsmedel skyddas mot
féroreningar

o Minskad energiforbrukning.

Vara aerodynamiskt utformade
kokskapor, i kombination med var

fran matlagningen och hindrar dem

fran att sprida sig till andra omraden.







Luftburna mikropartiklar ar en oundviklig och
oonskad konsekvens av matlagning.
Med kdkskapor fran NORDcanopy behdver
man inte oroa sig for mikropartiklar eller andra
distraktioner.

Cyklonfilter HFK avlagsnar fettpartiklar och andra
livsmedelsrelaterade féroreningar som finns i
franluften. Fettfria ventilationskanaler och smart
konstruerade filter ger hég brandsékerhet och
minskar behovet av koksunderhall.

Ozongeneratorteknik HZ — Ozonbehandling
lyfter det fettfria ventilationssystemet till nasta niva
genom att bryta ner dven de allra minsta fett- och
luktpartiklarna. Tack vare den behandlingen kan
varmevaxlare installeras i systemet, en 16sning
som sparar energi och pengar genom att atervinna

varmen i kokets franluft.

Att utnyttja varmen fran koket for att varma
byggnaden bidrar till en grénare framtid.
Ozongeneratortekniken kraver mindre underhall
an konkurrerande l6sningar och ger laga
driftkostnader. For att sékerstalla att din kokskapa
alltid fungerar optimalt innehaller vara HZ-

kapor med ozonteknik smarta funktioner for att
meddela anvandaren om eventuella fel och skicka
underhallspaminnelser. Med denna teknik kan vi
dessutom ge dig rad om ventilationsrelaterade
problem eller fel.



LED
belysning

Precis som alla andra konstnarer vet
en kock att varje maltid ar

bade lacker och estetiskt

tilltalande, och att den stimulerar
alla fem sinnena.

LED-belysning — NORDcanopy-kapor ar utrustade med
modern LED-belysning som ar skonsam fér égonen men
tillrackligt ljusstark for att dina kockar ska kunna se varje

detalj i sina kulinariska méasterverk. Den optimala ljuskéllan
beror pa kapans storlek — den maste ge ett tillrackligt
ljusflédde dver hela arbetsytan.




Sjalvmonteringspaket

utan hantverkare Med vara
sjalvmonteringspaket sprider vi
matlagningsgladje éver hela varlden.
Detta ar en kompakt version av vara
kokskapor, som ar enkel, snabb och
billig att leverera, aven till avlagsna
horn av varlden. Kaporna ar avsedda
att monteras pa arbetsplatsen och
levereras som fardiga moduler med
installationsanvisningar i 5 steg.

Nar framkomligheten till arbetsplatsen
eller kdkslokalerna &r begransad kan ett
sjalvmonteringspaket fran ETS NORD
vara den perfekta I6sningen. Smala
korridorer och komplexa planlésningar
ar inte langre nagot hinder!

Byggda for att ateranvandas — Pa
ETS NORD fokuserar vi pa att skapa
hallbara produkter med lang livscykel.
Vara moduléra Iésningar gor det enkelt
att lagga till eller ta bort moduler, sa
att anvandaren kan flytta eller andra
ett befintligt system av kapor fér en ny
kokslayout. Deras unika lasersvetsade
konstruktion i rostfritt stal ar enkel

att rengora och ger héllbarhet och
funktionalitet fér manga ars anvandning.

Nyckeln till hallbarhet ligger i modular
uppbyggnad, behovsstyrd ventilation och
modern tillverkningsteknik.



Sjalvmonteringspaket erbjuder inte bara
snabb leverans, utan minskar dessutom
koldioxidavtrycket till hogst halften.

70% av alla restauranger kommer att ha renoverats
eller &ndrat sitt koncept inom bara 5 ar. Den modulara
och ateranvandbara konstruktionen hos kékskapor fran
ETS NORD minskar ocksa de ekonomiska riskerna for
restaurangagarna.

NORDcanopy

livscykel for
kdkskapor

Timo Olesk

Produktutvecklingschef

“Om vi till exempel bygger en restaurang fér vid Dubai Expo kan
vi anvdnda samma kokskapmoduler i nasta projekt. Genom att
ateranvanda komponenter halverar vi vart koldioxidavtryck.”
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| ett kOk spelar storleken roll

For att en kokskapa ska fungera optimalt maste den vara
tillrackligt stor for att 1ata luften cirkulera. Precis som det
kravs en viss mangd vatten for att pastan ska bli perfekt
al dente méste en kokskapa vara tillrackligt stor for att
kunna bearbeta ratt andel luft i foérhallande till kokets
totala volym och form.

30°

)
i

e
= b
| ol
o
“)
o ]

11




Ergonomi

De flesta av vara kokskapor ar 550
mm hdga, men vi erbjuder aven
ett alternativ med hdjden 400 mm,
framtaget for trangre utrymmen.

En av vara mer innovativa I6sningar
ar en hybridkokskapa med
snedstéllda sidor och ett fettfilter
narmare arbetsytan.

Med tilluftszonen pa 400 mm
garanterar var hybridkokskapa en
mer koncentrerad utsugning av
férorenad luft.

Kokskaporna tillverkas normalt med
ldngd och bredd i steg om 100 mm.
Vi kombinerar moduler for att skapa
langre kapor (2 900 mm och uppat).
Vara kapor bestar av olika element
som monteras rygg mot rygg.
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Vi erbjuder kdkskapor i manga olika
utféranden, for att motsvara projektets
rumsliga och funktionella krav.

HR-V och HZ-V f6r sma kok med kokso HR-C och HZ-C f6ér vaggmontering
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0 H

Modulara kékskapor HR-C och HZ-C
for kok med kokso.
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HR-G-kapan klarar apparater med mycket héga
luftflodeskrav, upp till dubbelt s& héga som de
flesta standardkapor med fettavskiljning.

15



Var kokskapa HG for grillning &r
avsedd fér hégvolymstillagning. Denna
lilla och energieffektiva kokskapa
hanterar utan vidare angorna fran
grillar och fritdser och har utmarkt
uppsugningskapacitet tack vare sin
lagt placerade utsugningsdppning.

HG spelar en nyckelroll f6r
kéksergonomin med sin
anvéandarvanliga formgivning och extra
avstallningsyta pa ovansidan.
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HU ar var 16sning for diskutrymmen. Denna kapa
eliminerar fuktansamling fran diskmaskinens
arbetsomrade och kapans ytor. Narliggande
arbete i kdket stors inte av fukt fran disken,

utan kan fortsatta med god luftkvalitet och jamn
temperatur. HU-kapan &r tillgangligt med eller utan
tilluft.
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HR-H &r en hybridkombination av fett- och
kondenskapa, en idealisk l16sning for att suga ut
luft fran ovanfoér ugnar. Kapan innehaller férutom
fettfilter &ven kondensationsplatar placerade
ovanfér ugnsluckan for effektiv uppsamling av
anga som stiger nar luckan 6ppnas.
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Ventilationstaket HC tacker kdkets hela

innertak. Det innehaller samma kéarnteknik

och funktioner som vara HR-fettkapor. Taket

ar modulart uppbyggt, liknande véra kapor i
sjalvmonteringspaket och lampar sig for komplexa
kokslayouter som annars skulle krdva manga
fettkdpor. HC &r en l6sning som mojliggor
andringar i en kokslayout utan att behéva bygga
om hela ventilationssystemet.
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Var hogsta prioritet ar en halsosam
koksmiljo for vara kunder.
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